VELUWE HOTEL
{ DE BEYAERD

Trouwbrochure
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BIJZONDERE
TROUWLOCATIE
0P DE VELUWE

Geef het ja-woord op een bijzondere trouwlocatie op de Veluwe! In de natuur, omringd door
het groen, vind je Veluwe Hotel De Beyaerd. Ons hotel is een officiéle trouwlocatie, midden
op de Veluwe. We verzorgen met alle liefde de meest bijzondere dag van jullie leven.

Trouwen bij Veluwe Hotel De Beyaerd is genieten in alle rust; van je geliefde, gasten en alles
wat deze mooie dag brengt. Van de trouwceremonie tot een bruisend feest of gezellige
borrel, jullie bruiloft kan van ‘s morgens vroeg tot middernacht bij ons gevierd worden.



| TROUWEN IN DE NATUUR

Onze prachtige serre is de officiéle trouwlocatie waar jullie ceremonie plaats zal vinden.
Deze lichte en sfeervolle ruimte, met uitzicht op het omringende groen, vormt het ideale
decor voor een romantische ceremonie. Wanneer de zomerse dagen aanbreken, kunnen
de glazen puien worden geopend, zodat jullie de ceremonie kunnen beleven met het
gevoel van een intieme, buitenlocatie. In combinatie met onze sfeervolle Hooibergbar, leent
onze locatie zich ook perfect voor een feestavond of borrel om jullie trouwdag stijlvol af te
sluiten.

LAAT DE LIEFDE BLOEIEN
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| VOORBEELD TROUWPROGRAMMA

Mochten jullie vriagen hebben of een offerte willen aanvragen staat ons team altijd voor
jullie klaar om jullie verder te helpen.

15:00 uur Ontvangst van de daggasten bij Veluwe Hotel De Beyaerd
15:30 uur Ceremonie in de serre

16:00 uur Eventueel naar de kerk

17:00 uur Taart & Toost, proost op het ja-woord!

17:30 uur Borrel en foto’s

18:00 uur Feestelijk diner

20:30 uur Ontvangst avondgasten en feestavond/borrel!




| COMFORTABEL OVERNACHTEN

Onze trouwlocatie in Gelderland biedt ook de mogelijkheid om met heel het
gezelschap te overnachten in de 91 kamers van het hotel. Veluwe Hotel De Beyaerd
is een paviljoen hotel. Dit betekent dat ons hotel bestaat uit meerdere gebouwen, die
verbonden zijn met overdekte paden. Na alle feestelijkheden kunnen jullie gasten
bijvoorbeeld de volgende ochtend samen nog even nagenieten tijdens een uitgebreid
ontbijt in het hoofdgebouw.




c u Ll NAI R *Vraag naar onze cateringbrochure voor een compleet
overzicht van alle mogelijkheden.

IETS LEKKERS BIJ DE KOFFIE

- Koffie/thee met lokale specialiteit

« Tartellette (assortiment)

« Koffie/thee met tartellette (assortiment)
- Koffie/thee met petit fours

ONTVANGST DRANKJE

- Cava
« Champagne

BORREL / FEESTAVOND

« Classic bittergarnituur a 5 stuks
- Bitterballen a 5 stuks

« Kleurrijke crudités

« Luxe bites (3 p.p)

» Nootjes op tafel

« Puntzak friet met mayo

- Broodje kroket of frikandel
» Broodje warme beenham
« Saucijzen- of kaasbroodje
. Serviesgeld

UITKOOP CONSUMPTIES OPTIES

Uitkoop consumpties binnenlands 2 uur
Uitkoop consumpties binnenlands 3 uur
Uitkoop consumpties binnenlands 4 uur
Uitkoop consumpties buitenlands 2 uur
Uitkoop consumpties buitenlands 3 uur
Uitkoop consumpties buitenlands 4 uur

€ 7,50 p.p.
€ 4,95 p.p.
€ 8,50 p.p.
€ 8,50 p.p.

€ 7,00 p.p.
€ 15,00 p.p.

€ 8,50 p.p.
€ 8,50 p.p.
€ 4,95 p.p.
€ 9,50 p.p.
€ 2,50 p.p.
€ 5,50 p.p.
€ 4,95 p.p.
€ 6,50 p.p.
€475 p.p.
€ 2,50 p.p.
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LUNCH

LUNCHBUFFET DE BEYAERD

« 2 soorten soepen met bijpbehorende garnituren

« Broodbuffet met divers hartig en zoet beleg

- Saladebuffet met garnituren, warme snacks & fruit.

GENIETEN OP Z'N HULSHORSTS

« Veluwse tomatensoep

« Tomaten ciabatta gezond

- ltaliaanse bol met tonijnsalade

« Pain Ardennais met pesto, kipfilet en tomaat
« Focaccia met brie en zongedroogde tomaten

« Melk, karnemelk, biologische vruchtensap, koffie & thee

DINER

3-GANGEN MENU

- 3-gangen menu waarin onze chefs het liefst

gebruik maken van producten van het seizoen.

4-GANGEN MENU

« 4-gangen menu waarin onze chefs het liefst

gebruik maken van producten van het seizoen.

9-GANGEN MENU

« 5-gangen menu waarin onze chefs het liefst

gebruik maken van producten van het seizoen.

KINDERMENU (TOT 10 JAAR]

« Hoofdgerecht met ijsdessert

SHARED DINING (3-GANGEN)

« Geniet samen van onze wisselende proeverijvan de chef.

€ 25,50 p.p.

€ 19,95 p.p.

€ 42,50 p.p.

€ 52,50 p.p

€ 62,50 p.p.

€ 12,50 p.p.

€ 59,50 p.p.
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VELUWSE HUYSKAMERBUFFET e :

« Soep van de dag . .
« Stokbrood met smeersels ‘
- Saladebuffet met diverse-dressings

« Parmaham met meloen en uienchutney

\
« Kippendijen in kerriesaus l

« Varkenshaas in champignonroomsaus

« Zalm in basilicumsaus

» Lasagne met rundergehakt (vega optie mogelijk)
« Ovenaardappels met knoflook, rozemarijn en ui

« Vegatarische quiche met groenten uit het seizoen
« Seizoensgroenten

LUXE DINERBUFFET

« Diverse soorten stokbroden

» Kruidenboter, tapenade, sauzen

- Salade van rode zalm

« Ambachtelijke rundvleessalade

» Luxe rauwkostsalade

« Visspiegel met diverse soorten vis

+ Vleesspiegel met diverse soorten viees

« Biefstukpuntjes met jagerssaus

» Malse stukjes kipdijfilet in satésaus

« Varkenshaaspuntjes in champignon roomsaus
« Zalm met basilicum saus

« Vegetarische quiche van het seizoen

- Aardappel wedges en aardappelgratin

« Gemengde seizoensgroenten

DESSERT BUFFET

« Tiramisu

- Bavarois

« Chocolade mousse
« Slagroom

DESSERT BUFFET DELUXE

» Witte chocolademousse met koffielikeur

» Veluws kaasplankje met huisgemaakte appelstroop en noten
« Omelette Sibérienne

« Cheesecake

|JSJE TOE

« Hoorntje met 2 bolletjes ijs

A
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€ 44,50 p.p.

€ 9,95 p.p.

€ 12,95 p.p.

€475 p.p.
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| BETALINGSVOORWAARDEN

- Wanneer de reservering definitief bevestigd wordt, sturen wij een factuur voor de
aanbetaling. Wij hanteren een betaaltermijn van 14 dagen na factuurdatum, tenzij
anders contractueel anders aangegeven.

- Alles opgenomen in deze offerte, mits anders aangegeven, mag op rekening van

| VOORWAARDEN

- Op alle door ons aangegane overeenkomsten zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca
van toepassing.

« Annuleringen dienen schriftelijk gedaan te worden.

- Het definitief aantal gasten, uiterlijk 10 werkdagen voor aanvang te ontvangen en
mag niet meer dan 5% afwijken van het aantal in de getekende bevestiging.

- Indien dit aantal meer dan 5% afwijkt (in mindering) wordt dit in rekening gebracht.
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VELUWE HNOXT\L

JE BEYAERYN

Confact

Wij nodigen u van harte uit voor een
oriéntatie gesprek bij Veluwe Hotel
De Beyaerd. Dit gesprek biedt u de

mogelijkheid om meer te weten te
komen over ons bedrijf, opties en
mogelijke samenwerkingen.
E-mail info@hoteldebeyaerd.nl
Tel 0341-451541
I Website www.hoteldebeyaerd.nl
WELKOM!
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